I -'u" H!.
)
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SINGIR KEBABI (AMASYA)

Amasya Valiligi

1,5 kg. kuzu kugbasi

1 kg. ince palican

1/2 gr. yesil sivri biber (tatl)
Tuz

Karabiber

Patlicanlar alacali soyulur. Halka seklinde dogranir. 20 dakika tuzlu suda bekletilir. Et tuzlanir. Bir patlican bir et
olmak Uzere singir sislerine dizilir. Odun atesi klllenene kadar beklenir ve singir aleti Gizerine yerlegtirilir. Singirin
carki elle gevrilerek pigirilir. Yesil biberler ateste kdzlenir, pisen kebabin Uzerine konularak Teposlu (Bir nevi
kapakli bakir sahan) da 15 dakika demlendirilir. Sicak olarak servis yapilir.

© lezzetler.com tarif n0:82757 « adi:Singir Kebabi (Amasya) « génderen:siyami « indirme tarihi:05.04.2025 - 19:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/singir-kebabi-amasya-vt60960
https://img.lezzetler.com/yuklenen/singir-kebabi-amasya-82757.jpg
http://www.tcpdf.org

