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SIMSIR CORBASI

1 su bardag ince bulgur

100 gr yagsiz kiyma

3 yemek kasigi un

1 klicUk kuru sogan

1-2 yemek kasiJi sana yagi
1'er tath kasi§i domates ve biber salcasi
1,5 litre su

1 su bardag haslanmig nohut
1 tath kasidi kuru nane

1 limon suyu

1 tutam tuz

1 miktar karabiber

1/2 su bardagi suda 10 dk beklettiginiz bulgura, kiyma, 2,5 yemek kagigi un ve tuz katarak yogurun.Nohut
blyUkliginde kofteler yapin.Ince kiyilmig sogani sana yaginda kavurun, kalan unu ekleyerek karistirin. Salgalari
ve suyu ekleyin. Nohutlarla birlikte 15 dakika kaynatin. Kéfteleri ve naneyi de katarak 15 dakikak daha pisirin.
Tuzunu ve biberini kontrol edin. Limon suyunu gezdirip atesten alin.
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