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SIMSEK PASTA

Malzeme :

150 gr. sltsiz gikolata,
50 gr. margarin,

Pasta Krem Malzeme :
3 yumurta,

80 gr un (3 kasik),

180 gr. seker (7 kasik),
50 gr. kakao,

1/2 It. sOt veya 450 gr. su,
Vanilya,

limon kabugu rendesi.
Sale Krem Malzeme :
100 gr. yag,

125 gr. un,

10 gr. seker,

4 yumurta,

1 su bardagi su,

tuz,

vanilya.

Yapiligt:

1- Bir tencereye suyu, sekeri, tuzu, yagdi koyup kaynatiniz.

2- Su kaynayinca 125 gr. unu koyup ve suratle karigtirarak atesi kisip 10 dakika pisiriniz.

3- Atesten alip sogumaga birakiniz.

4- Biraz iliyinca 4 yumurta Kirip vanilya, limon kabugu rendesi koyup yodurunuz, yumurtayi yedirinlz, (Elle sika
sika).

5- Sokola kreme yumurtalari da yedirdikten sonra ucuna diiz bir huni takilmis bir torbaya doldurunuz.
6- Hafif yaglanmis bir tepsiye 2 cm. ¢apinda 6 cm. uzunlukta muntazam sikiniz.

7- Orta hararetli firnda kapagini agmadan 40 dakika pigiriniz.

8- Uzeri iyice kuruduktan sonra firindan ¢ikariniz.

9- Birer uclarindan bigakla delip pasta kremi doldurunuz.

10- Gikolatali glazlre birer yUzlerini batirp servis yapiniz.

Pasta Kremi Yapilisi:

1- Bir tencereye 3 yumurtayi 80, gr, unu, 180 gr. sekeri 50 gr. kakaoyu koyunuz.

2- 1/2 It. stitl azar azar ilave ederek karigsimi eziniz.

3- Atese koyup un ¢orbasi koyuluguna gelinceye kadar kaynatiniz, (Fazla kaynatmayin kokusu ve lezzeti
degisir.)

4- Atesten alip vanilya ve limon kabugu rendesini ilave ediniz.

5- Kaymak tutmamasi icin arasira karigtiriniz.
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