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SIMITTE YAGDA YUMURTA

4 adet kare milfdy hamuru
4 adet yumurta

4 cay kasigi tereyag

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi karabiber

G6z0lmus kare milfdy hamurlari genis agdizli su bardagiyla kesilerek ortasi halka seklinde oyulmus olur. Yagl
kagit serilmis firin kabina yerlestirilir. 190 derece firnda kabarip pembelesene kadar kisa sire pisirilir. Sonra her
yuvarlagin ortasina 1'er cay kasigi tereyag@i birakilir. Yuvarlaklara yumurtalar kirilir. Tuz, pul biber ve karabiber
serpilir. Tekrar 190 derece firina verilir. Yumurtalar arzu edilen kivamda pisirilir.
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