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SIMITTE ISPANAK

https://www.elele.com.tr

400 gr 1spanak

1 beyaz sogan

2 corba kasigi zeytinyagi
4 yumurta

150 gr beyaz peynir

1 pastane simidi

Tuz

Pul biber

Firini 190 dereceye ayarlayin. Sodani teflon tavada zeytinyagi ile pembelestirin. Ispanaklari dograyin ve tuzu
ekleyin. Yiksek ateste karigtirarak 6-7 dakika kavurun. Simidi ortadan ikiye bélin. Yumurtalari ¢irpin ve yarisini
Ispanaga karistirin. Ispanaklari simitlerin Ozerine yayin. Kalan ¢irpilmig yumurtayi ¢atalla ezdiginiz peynirle
karistirin ve simidin Uzerine dokun. Pul biberi serpin ve firinda 15-20 dakika pisirip, sicak olarak servis edin.
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