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SIMIT POGACA

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 adet yumurta (beyazi hamura, sarisi Gizerine)
1 paket yas maya

1 su bardag st

Yarim su bardag@i sivi yag
Yarim su bardagi su

1 yemek kasigi seker

Tuz (1 tath kagigr kadar)
Un

Rendelenmis kasar peyniri
1 yumurta sarisi

3 yemek kasig| pekmez
Yarim ¢ay bardagi su
Susam

Sutd hafif isitin ve igine yas mayayi ekleyip eritin.

Yumurta beyazi, sivi yag, su, seker ve tuzu ekleyip karistirin.

Unu azar azar ekleyerek yumusak kivamli bir hamur yogurun.

Hamuru Gzerini 6rt0p 1lik bir yerde yaklasik 1 saat mayalanmaya birakin.
Mayalanan hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar koparin.

Her bir parcay! elinizle acip ortasina kagar peynir koyun ve yuvarlayarak kapatin.
Pekmezi yanim ¢ay bardag su ile karigtirin.

Pogaca toplarini énce pekmezli suya, ardindan susama bulayin.

Yagl kagit serilmis firin tepsisine dizin.

Pogacalarin tizerine yumurta sarisi sriin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda tzeri kizarana kadar, yaklasik 20-25 dakika pisirin.
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