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SIMIT POGACA

1 yemek kasigi dolusu tereyagi (oda isisinda)
1 adet yumurta

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi sivi yagdi

1 yemek kasigi sirke

1 silme yemek kagiJi seker

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

Alabildigi kadar un (1,5- 2 su bardagi kadar)
Arasi icin;

Kasgar peyniri

Dil peyniri

Beyaz peynir

Uzeri igin;

Yarim ¢ay bardagi su

2 yemek kasigi pekmez

1 su bardagi beyaz susam

Oncelikle susami teflon tavada kisik ateste kavuralim.
Pekmez ile suyu iyice karigtiralim.

Batln sivi malzemeleri derince kaba alarak kabartma tozu ve azar azar un ilavesi yaparak kulak memesi

kivaminda hamur elde edelim.

Hamurdan ceviz blyukliginde parcalar elde ederek elimizle bastirarak peynirini koyalim ve ters gevirelim .

Ik olarak pekmez suyuna batirarak daha sonrada susama iyice bulayalim.
Yagl kagit serdigimiz firina dizelim.

Kalan hamura da ayni islemi yapalim.

Bicak yardimiyla 3 gizik atarak 190 derecede kizarana dek pisirelim.
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