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SIMIT TADINDA POGACA

5 su bardagi un

2 tane yumurta

2 yemek kagsidi kuru maya
Siviyag

125 gram tereyag! veya margarin
1 su bardag ik sit

Ik su

1 tath kasidi tuz

1,5 yemek kagsigi seker
Peynir veya lor

Maydanoz

Uzeri icin:

Pekmez

Susam

Once mayay! hazirlayarak ise baslayin. Derin bir kasenin igine 2 yemek kasigi kuru maya, 1,5 yemek kasig
seker, 1 bardak ilk sit, 2 yemek kasidi un koyun. Kagikla iyice karigtirin, Gzerini streg ile kapatin ve 15 dakika
kadar kabarmasini bekleyin. Hamur yoguracagdiniz kabin igine 4 su bardagi unu koyun. Besinci bardadi yavas
yavas ihtiya¢ duydukca kullanin. Ortasini agip kabaran mayanizi bogaltin. Yumurtalari kirin yarim bardak ilik su
tuzu tereyadi veya margarini eriterek koyun. Ele yapismayan kivamda bir hamuru hazirlayin. Uzerini 6rtiin 15
dakika kadar mayalansin. Tepsinin igine firin kagidinizi serin. Susamlari tavada kavurun. 2 yemek kasig
pekmezi 1 ¢cay bardagdi su ile karistirm. Hamurunuz dan kigik bezeler yapin. Bir bezeyi acin i¢ine harg koyun
kapatin. Pekmezli suya batirin. Sonra da kavrulmus susama batirin. Firin tepsinize ek yeri alta gelecek sekilde
dizin, 20 dakika kadar bekletin. 170 Derece i1sitilmis firnda 15 dakika kadar pisirin.
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