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SIMIT TADINDA MINIK MILFOYLU BOREK

https://www.aksam.com.tr

8 adet milfdy hamuru

1 kase peynir (Lor peyniri veya kasar peyniri)
1-2 yemek kasigi pekmez

3-4 kasik su

1 cay bardagi susam

Milféy hamurlarinizi agip yan yana dizdikten sonra oda sicakliginda yaklasik 10 dakika bekletelim.
Milfdylerinizi ortadaki gizgiden ikiye bélelim.

Ardindan bir milfytn 4 bdlgesine esit olacak sekilde hazirladigimiz peyniri koyalim.
Ustline bagka bir milféyl kapatarak, bicakla 4 pargaya bdlelim.

4 parcaya boldigumuz milfdyleri kenarlarindan hafiften bastirarak iyice kapatalim.
Tdm milféy hamurlarina ayni sekilde uygulama yapalim.

Ardindan 2 yemek kagigi pekmeze bir kag kagik su ekleyip rengini agalim.

Usttine sirerek susam ekelim.

Hazirladigimiz firin tepsisine yaglh kagitla serip tim milfdyleri Gstlne dizelim.

180 derece Isitttigimiz firna tepsiyi alalim.

Ustl kizarana kadar pisirelim.

Minik simit tadinda milféy hamurlu kahvaltiliklariniz hazir.
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