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SIMIT SANDVIC

250 gun

10 g yas maya

1/2 gay bardagi siviyag
1/4 cay bardag sut

1 adet yumurta

1/2 yemek kagsidi toz seker
Tuz

Su

Sosu igin:

50 g pekmez

100gsu

Susam

Arasi icin:

2 adet domates

AYTAGC ETLI DANA SALAM
8-10 yaprak kivircik

250 g labne peyniri

100 g kasar peyniri

1 Unu karigtirma kabina alin. Tuzu ve toz sekerini ilave edin. Ortasini havuz gibi agin. Ortaya yas mayayi
ekleyin. Mayanin Gzerine siviyagi ve sitl ilave edin. Yumurtay! kirin. llik su ekleyin. Ortadaki mayayi elinizle
eritin.

2 Ortadaki sivilari karistirdiktan sonra hamuru yodurun. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin.

3 Bir tabagda pekmez ve suyu ekleyin, karigtirin. Hamurdan bezeler koparin ve yuvarlayin. Tezgah Gzerinde ileri
geri yaparak fitil gibi uzatin. Iki ucu birlestirin ve yapigtirin.

4 Ayr bir tabaga da susam ekleyin. Halka hamurlari énce pekmezli suya sonra susama batirin.

5 Yagl kagit serilmis firin tepsisine dizin. Onceden isitilmig 180 derecelik firinda pisirin. Simitler pisince
enlemesine ikiye kesin. )

6 Zeminlerine peynir surn. Bir parga kivircik yerlestirin. AYTAG ETLI DANA SALAM, domates ve kagar
peynirini dilimleyin. Kivircigin Gzerine AYTAG ETLI DANA SALAM, domates ve kasar dilimi yerlestirin. Simitin
ust katini kapatin ve servis yapin.
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