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SIMIT POGACA

1 paket Pakmaya Mayali Pogaca Harci
500 gr bugday unu

1,5 cay kasigi tuz

200 gr margarin

150 ml ik sut (1,5 ¢ay bardad)
100 mlilik su (1 gay bardag)

I¢c malzemesi:

50 gr tulum peyniri

150 gr lor peyniri

Yarim demet maydanoz

Uzeri igin:

2 yemek kagsidi susam

1 cay bardagi su

1 kahve fincani pekmez

Bir karistirma kabina unu eleyin. Uzerine Pakmaya Mayali Pogaga Harci paketinin tamamini ve tuzu doékip
harmanlayin.

Daha sonra oda Isisinda yumusamig margarini ve Ilik stti ekleyin. Yogurmaya baslayin. Azar azar 6lgulu ik
suyu ilave edin. Hamuru yogurdukca suyunu ¢ekecektir. Plrlizsiz bir hamur elde edinceye kadar yaklagik 10
dakika boyunca yogurun.

Hamurun Gzerini 6rtdin. llik bir ortamda, hamurun hacmi yaklasik 1,5-2 katina gikana dek, 30-45 dakika bekletin.
I¢c malzemesi igin peynirleri ve kiyllmig maydanozu bir kapta karistir

Hamuru yeterince dinlendirdikten sonra 12 adet bezeye ayirin. Her bezeyi birer yemek kagigi un serpilmis
tezgahin Uzerine alin. Oval seklinde hamurlar ag¢in. Hamurlarin ortasina i¢c malzemeden paylastirin ve her iki
uzun tarafindan tutup ortada birlestirdikten sonra ters ¢evirerek hamurun bir tarafini su ile inceltilmis pekmeze
batirin, sonra da susama bulayin. Yagl kagit serili firin tepsisine aralikli olarak yerlestirin. Sivri uglu bir bigak
yardimi ile fotografta gérdigunuz gibi kesikler elde edin. Hamurlari bu sekilde yarim saat daha ikinci kez
mayalanmayi birakin.

Dinlendirdiginiz podaca hamurlarini dnceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda, 25-30 dakika pisirin.
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