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SIMIT PILAVI (MALATYA)

2 su bardagi ince bulgur (simit)
1 tane kuru sogan

1 tath kasidi salca

1 tath kasidi biber salgasi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 cay kasi§i tuz

Soganlari ince yemeklik dograyip tereyaginda kavuralim .Sogdanlar éliince i¢ine salgalar koyup bir kag saniye
daha kavurup simit bulguru ekleyelim. Tuzunu koyup 1,5 su bardagi kaynar su dokip pisirelim. Bekletmeden
servis yapalim.
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