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SIMIT

Malzeme:

250 gram Bizim Mutfak Margarin

yarim su bardag@i Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
1 su bardag st

1 cay kasigi mahlep

1 corba kasigi toz seker

1 cay kasigi Tuz

aldigi kadar Bizim Mutfak Un

Uzeri icin :

susam

Simit icin tim malzemeyi bir karistirma kabina alip alabildigi kadar un ile kulak memesi yumusakliginda hamur
elde edene kadar yogurun. 10 dakika dinlendirip unlanmig diiz bir zeminde merdaneyle yarim cm kalinliginda
acin. Bir su bardagi ile daireler kesin. Gay bardagi ile dairelerin ortasini gikartip halkalar elde edin. Halkalar
6nce yumurta akina daha sonra susama batirin. Yagh kagit ile kaplanmig firin tepsisine araliklarla dizin.
Onceden isitilmis 175 derece firinda Uzerleri hafifce pembelesene kadar pisirin.

ML® Peynirli Simit icin tiklayin
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