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SIMIT

4 su bardagi un

1 su bardagi ilik su

1 yemek kasigi toz seker
1 tath kasigi tuz

1 tath kasidi kuru maya
2 yemek kasigi sivi yag
Uzeri icin:

1 cay bardagi pekmez

1 cay bardagi su

1 su bardagi susam

Iik suya maya ve sekeri ekleyerek karistirin, 5 dakika bekletin.

Unu genis bir kaba alin, tuzu ekleyin ve ortasini havuz gibi agin.

Mayall karisimi ve sivi yagi ekleyerek yumusak bir hamur yogurun.

Hamurun Uzerini kapatip 1 saat mayalanmaya birakin.

Mayalanan hamuru 8 egit pargaya ayirin, her pargayi uzun rulolar haline getirin.
Ikiserli gruplar halinde burgu yaparak halka sekli verin.

Pekmez ve suyu karistirin, simitleri 6nce bu karigima, ardindan susama bulayin.
Onceden isitilmig 200° C firinda 20-25 dakika, tzeri kizarana kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif no:182267 + adi:Simit « génderen:dolu « indirme tarihi:01.05.2025 - 03:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/simit-vt8735
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/simit-182267.jpg
http://www.tcpdf.org

