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SIMIT

1 su bardag ilik su

Yarim su bardag ilik sut
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 paket kuru maya (11 gr)
1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

4-4.5 su bardagi un (kontroll(i)
Uzeri icin;

1 su bardagi su

Yarim ¢ay bardagdi pekmez
Kavrulmusg susam

Yogurma kabina ilik suyu, ik sitt, mayayi, sekeri, tuzu ,sivi yagi koyup karigtiralim.
Unu da katip guizelce yoduralim ne yumusak ne sert olacak hamuru.

Hamuru mayalandiralim sicak ortamda 1 saat asa yukari.

Sonra hamurun havasini alip 20 pargaya ayiralim.

Daha sonra bezeleri yuvarlayip uzun seritler yapalim hepsini.

2 uzun geritleri birlegtirip simit sekli verelim.

Sonra 1 su bardagi su ,yarim ¢ay bardagi pekmezi karigtiralim.

Once pekmezli suya sonra kavrulmus susama batirip her yerine gelecek sekilde tepsiye dizelim.
10 tane simit gikiyor.

Iki tepsiye 5 er seklinde simitleri dizelim.

Onceden isitilmig 220 °alt Ust ayarda Ulzeri kizarana kadar pisirelim.
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