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SIMIT

8 yemek kasigi un

2 adet yumurta

1 paket margarin

1 cay kasigr maya

1 cay kasigi ¢coérekotu
3/4 ¢ay bardagi su
Tuz

Unu hamur tahtasina eleyin ve ortasi agarak mayayi koyun. Su ilave ederek yogurmaya baglayin. Civik bir
hamur yapin. Ustline bir nemli bir bez érterek 15-20 dakika, hamur ¢atlayincaya kadar bekletin. Hamurun ortasi
yeniden agin ve i¢ine 1 yumurta kirin. Yag ve tuz ilave edin.

Yogurarak kulak memesi yumusakliginda bir hamur haline getirin. Tekrar nemli bir bezle drterek 15 dakika
kadar bekletin. Daha sonra ceviz blyuklugunde parcalar koparip, yuvarlayin. Uglarini birlestirerek simit haline
getirin. Yaglanmis bir tepsiye dizip, 15 dakika bekletin. Diger yumurtanin sarisini Gzerlerine firga ile stiriin ve orta
hararetli firinda pisirin. Servis yapin.

ML® Peynirli Simit igin tiklayin

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 10.10.2024
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