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SIMIT

Bagka bir Ulkede géremeyeceginiz simit; un, maya, pekmez ve susamdan olugmaktadir. Bunun 3 ¢esit tiri
vardir.

Taban simidi, firin icine ekmek gibi kurekle atiimaktadir.

Tava simidi, tavada pisirilen tirtddr.

Kazan simidi, az susamli olan ve parlak gérinUsli simittir.

Simitteki renk ve lezzet farki, sehirlerde farkli olmasi tamamen pekmezleme denen agamadaki farkl
uygulamadan kaynaklanir. Bu Istanbul&apos;da soguk, Izmir, Bursa, Ankara ve bazi illerde sicak olarak
yapilmaktadir. Sicak yapildiginda pekmez ve su ayni oranda karistirilarak kaynatilir. Halka seklindeki simitler bu
kaynar pekmezli karigima batirilir. Yani bir nevi 6n pisirme yapilir. Ardindan susama batirilarak firinda pigirilir.
Daha sonra buram buram nefis kokusuyla sunulur.
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