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SIMIT

Hamuru igin:

1 su bardagi ilik su

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi sivi yag

1 cay kasig tuz

1.5 tath kasigi seker

1 tath kasidi dolusu instant maya
Aldigr kadar un

Uzeri icin:

1 adet yumurta

3 su bardagi su

1 yemek kagigi toz seker
Susam

Ik suyu, sUtd, sivi yag genis bir kaba ddkuyoruz. Biraz karistirip ardindan tuz, seker ve mayayi ilave edip tekrar
karigtiriyoruz. Unu azar azar ekleyerek yumusacik bir hamur elde ediyoruz. Simit hamurunun tzerine nemli bez
Orterek dinlendiriyoruz. U¢ bardak suyu, bir yumurtayi ve bir yemek kasigi toz sekeri ¢irpma teliyle ¢irpiyoruz.
Hamurdan ceviz biyUkliginde bir parca koparip elimizle yuvarlayip uzun bir gcubuk elde ediyoruz. Sonra bu
uzun hamurumuzu ikiye katlayip elimizle kiviriyoruz. Once yumurta ve sekerle hazirladigimiz suya, ardindan
susama bulayip énceden isitiimig 120 derecelik firnda 20 dakika pisiriyoruz.
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