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SIMIT

1 kg un (simitlik un)

1 tath kasidi tuz

5 gram kuru maya

Yeteri kadar su

1 su bardagi GzOm pekmezi
1 su bardagi su

2 su bardagi simitlik susam

Un ve tuzu derin bir kaba alip, ortasini havuz gibi agin. Ayri bir yerde mayayi sicak suda eritin. Maya ve yeteri
kadar suyu kaba bosaltip, hamur kulak memesi kivami alana dek yogurun. Oda sicakliginda 15-20 dakika
dinlendirin. Hamurdan pargalar koparip, tezgahin (izerinde ayri ayri ince uzun gubuklar yapip yuvarlayin.
Yaklasik 20-25 cm uzunlugundaki bu hamurlari ikiserli bigimde birbirine ekleyip bikerek burgu yapin. Eklenti
olacak iki ucu birlestirin. Genig bir kapta pekmez ve suyu karigtirin. Simitleri 6nce pekmezli suya, sonra susama
bulayip firn tepsisine yerlegtirin. Onceden isitiimig 180 derece firinda, kizarana dek, yaklasik 25-30 dakika

pisirin.
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