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1 cay bardag findik yagi
1 adet yumurta

1 su bardag st

1 paket (10 gram) instant maya
Bir tutam tuz

1 tath kasidi tozseker

4 su bardagi un

Yeteri kadar ilik su
Uzeri igin:

3 ¢corba kasigI pekmez
Yarim ¢ay bardagi su

2 su bardagi susam

Simit hamuru icin findik yagi, yumurta, sit, maya, tuz, tozseker ve unu yoguma kabina alin. Yumusak bir hamur
elde edene kadar ilik su ilave edip, yogurun. Uzerini nemli bir bezle &rtlin ve iki misli kabarana kadar oda
sicakliginda dinlendirin. Mayalanan hamurdan mandalina biyukligiinde pargalar koparin. Inceltip iki ucu
birlestirin ve simit sekli verin. Uzeri i¢in pekmezi bir kapta su ile agin. Simitleri énce pekmezli suya sonra
susama bulayin ve yaglanmis tepsiye araliklarla dizin. Onceden i1sitilmig 200 derece firinda kizarana kadar

pisirin.
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