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SIMIT

1 kgun

2.5 su bardagi su
Vs yas maya

2 tatl kasig! tuz
Uzeri igin:

50 gr pekmez

Y2 ¢ay bardagi su
Kavrulmus susam

Genis bir kaba elenmis unu alin. igerisine su, yas maya ve tuzu ekleyin.

Hamuru yogurmaya baglayin. Normal hamurdan daha sert bir kivam elde edeceginiz igin hamuru iyice
yogurmalisiniz.

Hamuru yaklasik 15 dakika mermer tezgahta yogurun.

Hamuru esit bezelere bélin ve elinizle hamuru yana dogru uzatin.

Bezeleri nemli bir bezle 6rtip dinlenmeye birakin.

Dinlenmis hamuru serit seklinde uzatin ve halka sekli verin.

Genis bir kapta pekmez ve suyu karigtirin. Dinlenmis hamurlari pekmezli suya bandirin.
Simit hamurlarini suyunu akitmasi igin demir bir tel Gzerine dizin.

Suyu akan simitleri kavrulmus susama bandirin ve yagl kagit olan firin tepsisine alin.
Simitleri dnceden isitilmis 180 derece firinda alti Ustl kizarana kadar pisirin.
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