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SIMIT

Yarim bardak Ilik su
Yarim bardak ilk sut

1 adet yumurta

1 corba kasigr kuru maya
1 corba kagigi toz seker

1 cay kasigi tuz

2 corba kagsigi sivi yag
500 gram un

1 paket kavrulmug susam
1 cay bardagi pekmez

Ik su, sit, toz seker ve mayayi bir kapta 2-3 dakika harmanlayin. Tuzu, sivi yag ve unu ekleyip yogurun. Elinize
¢ok yapigiyorsa un ilave edin. Unlanmig temiz tezgaha alip Ustlne bir havlu kapatin ve yarim saat kabarmaya
birakin.

Kabarmig hamuru rulo haline getirip on esit pargaya ayirin. Ayirdiginiz her parcay! tekrar rulo haline getirin.
Hamurlar sag 6rguist yapip uglarini su yardimiyla birbirine yapistirin. Kendi kendine mayalanmasi igin tekrar
dinlendirin.

Ustlerine hafifge pekmez siiriin, ardindan susama batirin ve énceden 250 derecede Isitti§iniz firnda 15 dakika
pisirin.
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