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SIMIT

1 cay bardagi su

1 cay bardagi sit

2 yemek kasigi yogurt
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 tath kasidi tuz

2 yemek kasugi seker

1 paket toz maya
Alabildigi kadar un

Uzeri icin;

Yarim ¢ay bardagi su
Yarim ¢ay bardagdi pekmez
1 su bardag kavrulmus susam

Bir yogurma kabina, su, sit, siviyag, yodurt, tuz, seker, maya ve alabildigi kadar un konarak hamur yogurulur.
Hazirlanan hamur yarim saat dinlenmeye birakilir.

Sire sonunda hamur 8 bezeye ayrilir.

Her beze tezgahin Gzerinde yuvarlanarak uzun bir rulo yapilir.

Rulo ortadan ikiye katlanir, kendi etrafinda birbirine sarilarak bir burgu elde edilir.

Burgunun uglari birlestiretek, simit sekli elde edilir.

Bir kapta su ve pekmez karigtirilir.

Hazirlanan simitler 6nce sulu pekmeze batirilir. Daha sonra kavrulmus susama bulanir, yagh kagit serilmis firin
tepsisine dizilir. Mayasini almasi igin tepsi yarim saat bekletilir.

190 derece firinda pigirilir.
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