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SIMIT

https://yemek.name

1 kg un

10 gram yas maya

15 gram tuz

2,5 su bardagi su
Uzeri icin:

1/2 su bardagi pekmez
1/2 su bardagi su
Susam

Maya suyun iginde eritilip képuriinceye kadar 10 dakika kadar beklenir.

Un ve tuz karistirilir.

Ortada agllan havuza mayali su dokullp gluten agiga gikana kadar yaklasik 20 dakika yogurulur.
Hamur 1 saat kadar mayalandiktan sonra simitlere sekil verilir.

Su ve pekmez karistilir.

Sekil verilen simitler bu sosa batirili 2-3 dakika dinlendirilir.

Pekmezlenen simitler susama bulanip, dnceden 220 dereceye isitilan firnda 7-8 dakika pisirilir.

© lezzetler.com tarif no:130368 « adi:Simit « génderen:beeebek ¢ indirme tarihi:01.05.2025 - 00:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/simit-vt8735
https://yemek.name
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/simit-130368.jpg
http://www.tcpdf.org

