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SIMIT OMLET
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1 adet simit

2 adet yumurta

1 tath kagsid1 tereyagi

Yarim su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 tath kasidi biber salgasi

Bir adet simidi yatay olarak fotografta gériindugu gibi kesiyoruz. Tereyagini i¢ kisimlarina strtiyoruz. Yatay
olarak kestigimiz simidin alt tarafini bir tavaya koyuyoruz ve arkali 6nli li¢ dakika kadar kizarmasini sagliyoruz.
Uzerine bol kagar peyniri ekleyip simidin ikinci yarisini Gzerine kapatiyoruz. Tam ortasinda olugan bogluga iki
yumurta kiriyoruz ve tuzluyoruz. Tavaya bir kapak kapatiyoruz. Gok hafif pistikten sonra yumurtali kismin
Uzerine rendelenmis kagar peyniri serpip kapagdi tekrar kapatiyoruz. Dilimleyerek servis yapiyoruz.

Not: Simit omleti yaparken ocaginizin altinin kisik olmasina dikkat ediniz.
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