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SIMIT KOFTESI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

3 su bardagi simit

Yarim su bardag sivi yag

1 klicUk sogan

1 yemek kasigi karisik salca
Tuz

Kéfte yogurmaya uygun bir tepsiye 3 su bardag simit (gok ince bulgur) konur. Uzerine hafif tuzlu sicak su konup
karistirilir. Tepsinin Gzeri bir kapakla kapatilarak 10 dakika kadar beklenir.

Bir tavaya yarim su bardagi sivi yag konarak kizdirilir. Uzerine kiigik dogranmis soganlar konarak
pembelesinceye dek kavrulur. Bir yemek kasigi karisik salgca konarak biraz daha kavrulur.

Tavadaki malzeme, el yakmayacak kadar iliyinca tepsideki simitin Gzerine konur. Tuz atildiktan sonra
isteniyorsa pul biber de katilir ve hafif¢e yogrulur.

Simit koftesi genellikle sikim yapilmadan servis yapilir.

Simit kdftesinin yaninda ayran, salata, yaz tursulari ve dzellikle bag yapragi eksilemesi bulundurulur.
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