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SIMIT KEBABI

Koftelik Bulgur

Yeteri Kadar llik Su

750 g Kuzu Kiyma

2 Corba Kasigi Kirmizi Toz Biber
1 Corba Kasigi Nane

1 Adet Sogan(Rendelenmis)
Yeteri Kadar Tuz

Yeteri Kadar Karabiber

Yeteri Kadar Biber

Yeteri Kadar Domates

Bulguru ilik suyla islatip kiyma ile yogurun. Kirmizi toz biber, nane, rendelenmis sodan, tuz ve karabiber ekleyip
yogurmaya devam edin. Ellerinizi islatip harci kebap sislerine takin. Kebaba sekil verdikten sonra sisi icinden
¢ikarip firin tepsisine dizin. Domates ve biber ekleyip 200 derece firinda pisirin. Sicak servis yapin.
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