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SIMIT KEBABI (GAZIANTEP)

Yarim kg. kiyma

3 dis sarimsak

1 adet orta boy kuru sodan

1 su bardag siyah koftelik simit (bulgur)
1 demet maydanoz

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi pul biber

Tuz

Koftelik simitin Gizerine 1 su bardagi su konur, 10 dakika bekletilir, daha sonra bir tepsiye aktarilir.
Uzerine diger malzemeler eklenir, bitlinlesene kadar yogrulur.

Cevizden biraz kiiglk parclar yuvarlanir, izgara sislerine saplanir.

Izgarada ya da mangal atesinde pisgirilir.
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