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SIMIT KEBABI (GAZIANTEP)

1 su bardag ince bulgur

1 su bardagi ilik su

700 gram dana kiyma (tek ¢ekim kebaplik zirh kiymasi)
2 cay kasigi tuz

1,5 cay kasig karabiber

1 yemek kasigi toz kirmizi biber

1,5 tatl kagigi nane

2 dig sarimsak

Genis bir yogurma kasesinde bulguru ilik suyla karistirin ve bulgurlar hafif sisene kadar bekleyin.

Bulgurlar sistikten sonra spatula yardimiyla havalandirdiktan sonra kiyma, tuz, karabiber, kirmizi toz biber, nane
ve rendelenmig sarimsagi ekleyip kiymay1 cok ezmeden yogurmaya baslayin.

Hazirladiiniz bulgurlu kiyma harcini islattiginiz siglere ince ve esit olacak sekilde kéfteler halinde hazirlayin ve
pisirme kagidi serili firin tepsisine yerlestirin.

200 derece 1sitilmis firinda 25 dakika pisirin.

Soganh sumak ve taze ekmekle servis edin.
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