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SIMIT KEBABI (GAZIANTEP)

https://www.sabah.com.tr

1,5 su bardag ince bulgur
Yeteri kadar su

250 gram yagli kiyma

5-6 dis dévilmuls sarimsak
8-10 dal kiyilmig nane

1 adet kirmizi biber

1'er tath kasidi ¢cekilmis Kignig, kimyon
Tuz

Karabiber

Sislere gegirmek igin;

8-10 dis sarimsak

Bulguru genis bir tepsiye alin. Uzerine gegecek kadar su ilave edip, elinizle ekmek islatir gibi hafifce islatin.
Tepsinin bir tarafina alin, diger tarafina kiyma, sarimsak, nane, kiyilmis kirmizi biber, kignis, kimyon, tuz ve
karabiberi alip, iyice yodurun. Sonra islattiginiz bulguru azar azar bu karisima ilave edip, tekrar 10-15 dakika
yogurun. Hargtan limon buydklGginde pargalar koparin ve elinizle gekil verin. Bir dig sarimsak, bir kofte
siralamasiyla sise gecirin. Onceden isitilmig 200 derece firinin 1zgara béliminde (Kurumamasi igin kontrol
ederek) 8-10 dakika pisirin. Lavas ve kdzlenmis domates, biber, sodan ve sarimsakla birlikte sicak olarak servis

yapin.
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