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SIMIT KEBABI (GAZIANTEP)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 Kg orta yagli kiyma
200 gr koftelik simit

1 bas sogan

5[?l6 dis sarimsak
Nane

Karabiber

Tuz

Simit gok az su ile islatilir. Kebapgilarin deyimi ile sogutulur. sogan ve sarimsaklarin ince dogranarak ( ince
dogranmazsa kiyma dagilabilir) sogutulan simide eklenir biraz yogrulur. Kéfte yumusayinca kiyma ve baharatlar
konur iyice yogrulur kéfteden ceviz blyUkliginde pargalar alinarak sise gegirilir elle diizeltilerek kéftenin sisin
etrafina esit oranda sariimasi saglanir orta hararetli ateste sisler sik gevrilerek pisirilir. Sicak olarak servis yapilir.
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