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SIMIT KEBABI (GAZIANTEP)

4 tane patates

3 bardak kéftelik bulgur
500 gram kiyma

1 kasik tuz--karabiber
2 kasik salca

3 dig sarimsak

2 kaslk margarin

2 tane yumurta

4 tane yesil biber

4 tane domates

1 bardak sivi yag

IIk 6nce bulgurumuzu ilik suyla islatip agzini kapatalim patateslerimizi soyup parmak seklinde kesip sivi yagda
kizartalim bulgurumuzu ledene alip icine domates ve biber hari¢ tim malzemeyi katip yugura lim iyice 6zlesen
harcimiz dan limon blyUkliginde pargalar alip kizarttigimiz patatesleri ortasina koyup elinizle kapatalim firin
tepsisine dizelim domatesleri dilip kenarlarina koyalim biberleri de etrafina koyup margarinden pargalar yapip
aralarina dizelim 1 bardak suya 1 kasik sal¢a koyup sos yapip tzerine dékelim firinda kizrana kadar pisirelim
yaninda pismis domates ve biberleri koyun ben salatayla servis ettim istediginiz garnitlrle servis edebilirsiniz
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