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SİMİT ÇORBASI (ERZİNCAN)

1 baş kuru soğan
1 çay bardağı ince bulgur (simit denir)
1 yemek kaşığı salça
1 yemek kaşığı yağ
Tuz
2-3 su bardağı un

Kuru soğan yemeklik doğranarak yağda hafifçe kavrulur. Salçası ilave edilir. Suyu konur. Tuzu atılır. Su
kaynayınca bulgur atılır. Bulgurlar pişince ocağın altı kapatılır. Sıcak sıcak servis yapılır. Soğuk kış günlerinin
güzel bir çorbasıdır.

© lezzetler.com tarif no:113222 • adı:Simit Çorbası (Erzincan) • gönderen:kesme şeker • indirme tarihi:14.04.2025 - 07:13

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/simit-corbasi-erzincan-vt82816
http://www.tcpdf.org

