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SIMIT CORBASI (ERZINCAN)

1 bas kuru sogan

1 cay bardagi ince bulgur (simit denir)
1 yemek kasigi salca

1 yemek kasigi yag

Tuz

2-3 su bardagi un

Kuru sogan yemeklik dogranarak yagda hafifce kavrulur. Salgasi ilave edilir. Suyu konur. Tuzu atilir. Su
kaynayinca bulgur atilir. Bulgurlar pisince ocagdin alti kapatilir. Sicak sicak servis yapilir. Soguk kis ginlerinin

glzel bir ¢corbasidir.
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