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SIMIT BOREK

Elif Korkmazel

5 adet milféy hamuru

2 adet patates

100 gram beyaz peynir
4-5 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

1 adet yumurtanin sarisi

Milféy hamurlarini yan yana koyup ¢6zilmesini bekleyin. Merdaneyle birlestirip genigletin. Patatesleri
hagladiktan sonra ezin. Peyniri, kiyllmig maydanozla karigtirin ve patateslere ilave edin. Tuzunu ve karabiberini
ayarlayip karigtirin. Bu i¢ malzemeyi, milféy hamurunun bir kenarina koyup, rulo seklinde sarin. Ikiye bollp,
uclarini birlegtirerek halka sekli verin. Dig kenarlarina bigakla dilim dilim olacak gibi kesikler yapin. Uzerine
yumurta sarisi surtip, 200 dereceli firnda 20-30 dakika pisgirin.
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