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SIMIT BOREK

1,5 adet yufka

6 yemek kagsidi zeytin ezmesi
120 gram rendelenmis kasar
1 tath kasidi kekik

1 tath kagigi pul biber

Uzeri igin:

1 yemek kasigi pekmez

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 adet yumurta

2 yemek kasigi susam

Bir yufkayi 4 esit Giggen pargaya ayirarak baglayin. Yufkanin genis tarafina 6nce zeytin ezmesi siirtip, sonra
siraslyla kasar peyniri, kekik ve pul biberi serpistirin. Yufkay rulo seklinde sarip, iki ucunu birbirinin altindan
gecirerek simit sekli verip, yagl kagit yerlestirdiginiz firin tepsisine araliklarla dizin.

Bir kasede yumurtalari, ayri bir kasede pekmez ve zeytinyadini ¢irpin. Tepsiye dizdiginiz yufkalarin lzerine énce
yumurta sarilarini, sonra pekmezli karigimi sirdiikten sonra, bolca susam serpin.

Onceden isitilmig 170 derece firinda 15-20 dakika pisirin.
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