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SIMIT BIGIMLI KOFTE

0.5 kg kiyma

4 dilim ekmek ici

1 adet yumurta

3 dis dévilmuis sarimsak

1 adet rendelenmis sogan
100 gr. rende kasar peyniri
2 adet biyUk patates

1 tath kasidi tuz

kofte bahari

kimyon

kekik

kizartma icin yag

1 gorba kagidi salga
Iciigin:

1 havug

1 bardak mantar

1 demet ispanak

1 adet sogan

1 cay bardadi konserve bezelye.

Kiyma ekmek ici, rendelenmis sogan, yumurta, peynir, tuz ve baharatlar iyice yogdrularak kéfte yapilir. Patatesler
soyulup 1 cm kalinlignida halkalar seklinde kesilir. Kizgin yagda kizartilarak firin tepsisine dizilir. Kéftelik hamur
simit sekli verilerek kizarmig patateslerin Gzerine yerlestirilir. Ayr bir kapta yag icine halka seklinde kesilmis
sogan, rendelenmis havug, mantarlar ve ince kiyilmis ispanaklar atilarak kavrulur. Pisen harcin igine bezelyeler
atilarak simit seklindeki koftelerin igine doldurulur. Sulandiriimig salca ve yag ilave edilerek firinda iyice pisirilir.

ML® Simitli Kéfte icin tiklayin
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