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SIMIT SANDVIG

https://www.elele.com.tr

Simit igin:

1 kg un

25 grtuz

10 gr toz seker

500 ml su

100 ml aygicek yag
30 gr maya

250 gr susam

50 ml pekmez

I¢ harciigin:

125 gr beyaz peynir
125 gr kagar peyniri
Mayonez

Domates

Salatalik

Kivircik marul

Derin bir kasede simit hamuru malzemelerini karigtirin ve yogurun. Hamurdan kiguk pargalar keserek simit sekli
verin. Hazirladiginiz simit halkalarinin her iki tarafina daha énce soguk suyla inceltilmis pekmezden siiriin ve
simitleri susama bulayin. Simitleri bir siire mayalanmasi igin dinlendirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda
15-20 dakika pisirin. Daha sonra simidi yuvarlak sekilde ¢ esit parcaya bélin. Her dilimin i¢ tarafina mayonez
surdn. Ik dilime sirasiyla kivircik marul, ince dilimlenmis domates ve kasar peyniri koyun. Simidin orta katina
kivircik marul, ince dilimlenmis salatalik ve beyaz peynir ekleyin. Son dilimi Gizerine kapatin. Tim simitleri bu
sekilde hazirlayip servis yapin.
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