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SIM SIM KEBABI (ERZINCAN)

https://esenler.bel.tr/

1 adet ince lavas ekmek

150 gram kiyma

1 adet sogan

2 adet kdzlenmig patlican

2 adet domates, sivri biber

1 kase yogurt

1 cay bardadi soya sosu

1 corba kagigi tereyagi

1 cay kasigi kekik, karabiber, kirmizibiber
1 tath kasigi ¢érekotu, tuz

Sogani rendeleyip kiymayi, baharatlari karigtirma kabina alip, yogurun. Parmak uzunlugunda kéfteler yaparak
firnda pigirin. Lavasi yayip Uzerine tereyagdini sirin. Yagh kismi disarida kalacak sekilde ters gevirin. Igine pisen
kofteleri ve kdzlenmig patlicanlari dizin ve katlayarak diirim yapin. 3 cm boyunda pargalar halinde kesin. Soya
sosunu bir kaseye koyarak 1 ¢ay bardagi su ilave edin. Kestiginiz dilimleri sosa batirip yaglanmig borcama dizin.
180 derece firinda 20 dakika pisirin. Yodurdu servis tabagina yayarak ¢ikardiginiz dilimleri Gzerine dizin.
Domates ve sivri biberi sekilli kesip servis tabagina koyun. Servis yapin.
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