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SILOR

6 adet hazir yutka

2 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi zeytinyagi
1 kase yogurt

Yufkayl masaya yayin ve D harfi geklinde ikiye katlayin.

Yuvarlak kenarindan diz tarafina dogru yuvarlayarak rulo yapin.

Ruloyu keskin bir bigak yardimiyla 1 parmak kaliniginda dilimleyip tepsiye dizin.
Bu iglemi butun yufkalar i¢in yapin.

Bu arada firini 180 dereceye ayarlayip isitin.

Yufkalari firna verin ve hafifce kizartin.

Kizaran yufkalarin tzerine sicak su gezdirip varsa suyun fazlasini sizuin.
Hamurlarin 10 dakika kadar kabarmasini bekleyin.

Bu esnada tavada karistirdiginiz zeytinyagi-tereyagi karisimini ocakta kizdirin.
Girptiginiz yogurdu kabaran yufkalarin Gzerine yayin.

Son olarak kizgin tereyagdini da yogurdun izerine gezdirin.

Yeniden firina verip hamur yogurdu ¢ekene kadar firinlayin.
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