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SILOR (ARTVIN)

Hamur icin:

1 su bardagi su

Bir tutam tuz

1 adet yumurta
Aldig1 kadar un
Islatmak igin:

1 su bardag et suyu
Uzeri icin:

2 su bardagi yogurt
1 ¢corba kasigi tereyagd
Tuz

Pulbiber

Su, tuz ve yumurtayi derin bir kaba alin. Kulak memesinden sert bir hamur elde edene kadar un ekleyip,
yogurun. 6 adet bezeye ayirin ve her birini ince olacak sekilde oklava ile acin. Daha sonra sac tzerinde 6nlu
arkali pisirin. Yufkalari rulo yapin ve 3 parmak genigliginde kesip, 180 derece firinda kurutun (kuruyan yufka
pargalarim kigin kullanmak Gzere serin bir yerde muhafaza edebilirsiniz). Yufka pargalarini et suyunda islatip,
kestiginiz kisim Uste gelecek sekilde servis tabagina yerlestirin. Uzerine az tuz ile ¢irptiginiz yogurdu, en Uste de
tereyaginda yaktiginiz pulbiberi gezdirin ve sicak servis yapin.
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