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SILOFTA (ANTALYA)

2 kasik margarin

2 su bardagi un

Bir fiske tuz

1 su bardagi seker

1 bardak Ceviz Tarcin Seker badem

Yumusak bir hamur elde edilir ve yufka agilir. ikiser parmak kalinliginda seritler kesilip, tist (iste konur ve eriste
makarna gibi tekrar kesilir. Yapigsmamasi igin, Gzerine un serpilir. Suyun i¢ine atmadan 6nce, elekten gegirilir ve
kaynamakta olan suyun igine atilip haglanir. Sizme iglemi yapiimaz. Daha sonra, seker ve 2 kasik sana ilave
edilir. Servis icin, kaselere konur, Uzerine ceviz, targin ve badem eklenip servis edilir.
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