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SILOFTA CORBASI (ANTALYA)

Erigte icin:
Un

Tuz

Su

Gorbasi igin:
Su

Toz seker
Tereyagi
Gubuk targin
Toz targin
Karanfil
Dévulmus ceviz
Susam

Eriste icin un ve tuzu bir yogurma kabina alin. Azar azar su ilave edip sert bir hamur elde ederek yodurun.
Hamurun Uzerini 6rtlip yarim saat dinlendirin.

Hamuru 2 mm kalinhdinda unlanmig tezgahta merdane ile agin ve eriste seklinde ince seritler kesin.

Gorba igin suyu kaynatin ve igine hamurlari atin. Sekeri, tereyagini, targinlari ve karanfili de ilave edin.

Erigteler yumusayana kadar pisirin. Gerekirse ¢ok az daha su ilave edin. Son kaynamasinda kalan malzemeleri
de ilave edin ve karigtirin.

Sicak veya soguk servis edebilirsiniz. Sekeri az gelirse istege bagdl ekstradan bal ile tatlandirabilirsiniz.
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