Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SILLIK TATLISI (SANLIURFA)

2 su bardagi un

300 gr. ceviz igi

600 gr. seker

3 yemek kasigi sadeyag

Derin bir tencerede 2 su bardagi un, 4 bardak su ile hamur kivamina gelinceye kadar elle ¢irpilir. Sacin alti
yakilir, hamurlarin yapigsmamasi igin yiizeyi yaglanir. Hazirlanan ekmekler sayilarak iki kisma ayrilir. Bir tepsiye
ilk yarisi Ust Uste serilir ve ceviz dokullr. Sonra ikinci yarisi da Ust Uste serilir ve bigakla dilim halinde kesilir.
Hazirlanan surup sicak olarak hamura dokuldr ve Uzeri 6rtUlerek 10 dakika beklenir. Tabaklara alinarak fistikla
suslenir ve sicak olarak servis yapilir.

ML® Sillik Tathsi icin tiklayin
ML® Sillik Tathsi Videosu
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