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SILLIK TATLISI (SANLIURFA)
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Krep igin:

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 adet yumurta

1 su bardagi un

1 ¢cimdik tuz

Serbeti igin:

3 su bardagi su

2,5 su bardagi seker

1 yemek kagigi tereyagi
Igi igin:

1 su bardag ceviz igi
Uzeri igin:

1 cay bardagi antepfistigi

Tencereye su ve sekeri alin.

Seker eriyene kadar karigtirin ve kaynamaya birakin.
Kaynayinca tereyagini ekleyin ve altini kapatip iimaya birakin.
Sit, su ve yumurtayi girpin.

Un ve tuzu ekleyip ¢cirpmaya devam edin.

Purtzsiz bir hamur elde edin.

Krep tavasini yaglayin.

Bir kepce hamurdan dékun.

Arkali 6nlU pigirin.

Krepleri sogumaya birakin.

Kreplerden birini bir tabaga alin.

Ortasina ceviz koyup rulo seklinde sarin.

Tdm kreplere ayni islemi uygulayin.

Ardindan kesip Uzerine serbet gezdirin.

Serbeti hafif gekince servis edin.
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