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SILLIK TATLISI (SANLIURFA)

Ydéremin Yemeg@i Annemin Emegi Projesi

3 Su Bardagi Un

1 Yumurta

1 Su Bardagi Su

1/2 (Yarim) Litre Sit
Yarim Gay Kasigi Tuz
Yarim Gay Kasigi Karbonat
Serbeti igin:

2 Su Bardagi Seker

3 Su Bardagi Su

1 Yemek Kasigi Tereyagi
Uzeri Igin:

Toz antepfistigi

Butlin malzemeler bir kap igerisine alinir ve giizelce ¢irpilir. Hazirlanan karigim krep gibi tavada pigirilir.Bu
Glgtlerden 10 tane gikiyor.

Serbeti Igin; su ve seker bir tencereye alinir serbet kaynamaya baslayinca 1 kasik tereyag eklenir ve 5 dakika
kaynatilip ocagin alti kapatilir.

Serbet kaynarken pisen hamurlarimizin arasina ceviz dégenir ve diriim yapilir.

Hazirlanan dirimler bir servis kabina alinir.

Serbetin ilk sicakligi ¢giktiktan sonra diriimlerin lizerine dokdillr. Serbet bol gibi goriinse de bekledikge gekiyor.
Darimler birkag yerinden kesildikten sonra toz antepfistigi ile stslenir.
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