%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SILLIK TATLISI (SANLIURFA)

2 su bardagi un

2 adet yumurta

300 gr. ceviz igi

600 gr. seker

3 yemek kasigi tereyagi

2 yumurta, 2 su bardagi un ile dort su bardagi suyu, akici bir kivam olana dek ¢irpiyoruz. Bir krep tavasi aliyoruz
ve tereyag ile yagdliyoruz. Hargtan birer kepge alarak tavaya dokulyoruz, arkali 6nli pisiriyoruz. Serbeti igin; bir
kagsik tereyagini eritiyoruz, daha sonra 600 gr. seker ve U¢ su bardag su ilave edip kaynamaya birakiyoruz.
Ceviz i¢ini dévip az miktarda toz sekerle harmanliyoruz. Kreplerin aralarina serpistirip serbetini sicak sicak
dokiyoruz. Serbetini geken sillik tathmiz servise hazir hale geliyor.
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