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SILLIK (SANLIURFA)

Hamuru igin:

8 yemek kasigi un
1 su bardagi su

1 ¢imdik tuz
Serbeti Igin:

1 su bardagi su

1 su bardagi seker
1 yemek kagigi tereyagi
Ici Igin:

1 kése ceviz

Uzeri Igin:

Fistik ici

Genis bir kabin igerisine un, tuz ve suyu alin.
Topaklanmayacak sekilde karigtirin.

Krep hamurundan biraz koyu bir hamur elde edin.

Daha sonra tavaya ¢ok az tereyagi surdn.

Krepleri yapin.

Toplam 8 adet krep yapmis olacaksiniz.

Dort tanesini alt kata koyup, cevizi dékin.

Kalan dort tane kreple de Uzerini bogluk kalmayacak sekilde kapatin.
Serbetin sicak olmasi gerekiyor.

Bu yuzden krepleri 6nce yapin.

Seker, su ve tereyaginin da kaynatin.

10 dakika bekletip, dinlendirdiginiz kreplerin Gzerine dokun.
Son olarak da fistik ici ile sUsleyip, servis edebilirsiniz.

Not: Tatlinin hamurunu su yerine sutle de hazirlayabilirsiniz.
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