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SILLIK TATLISI (SANLIURFA)
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Malzemeler: 4 su bardagi sit, Yarim ¢ay bardagi sivi yag, 1 yumurta, 1 fiske tuz, Akici kivamda olacak kadar un
(2 su barda@),
Serbeti igin: 2 su bardagi seker, 2,5 su bardagi su, 1 yemek kagigi tereyag,
Igi igin: Ceviz

Sit, siviyag, yumurta ve tuz bir kapta toplanir, akici bir kivam olusana kadar un eklenerek mikserle ¢irpilir.
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Teflon tava ocaga alinir ve isitilir, 1 yemek kasigi siviyagla yaglanir. Hamurdan 1 kepge tavanin ortasina
dokulerek tava saga sola dondurilerek hamur yayilir.
Hamurun bir yizU pisince diger yizu gevrilerek pigirilir.

Cevizler ince, ince kiyilir.
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Dikdortgen bir tepsiye pisirilmis hamurlarin yarisi dérde bélinerek diizgiince yerlestirilir.
Hamurlarin yarisina gelince bir sira ceviz serpilir

Butlin hamurlar bitince kare kare kesilerek dilimlere ayrilir.

Bir tencerede 2 su bardagi seker ve 3 su bardagi su kaynatilarak biraz kivam aldirilir, ocaktan almadan énce 1

yemek kasiJi tereyagi katilarak tamamen eritilir, ocaktan alinir.
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Serbet sicakken tepsideki dilimlenmis tathnin Gzerine gezdirilir.

e

15 dakika sonra Uzerleri fistikla sUslenerek servis edilir.
Not: "Sillik" 1slak anlamina gelen Kirtge bir kelimedir.
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