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SILLIK TATLISI (SANLIURFA)
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3 cay bardagi st

2 ¢ay bardagi un

100 gram ceviz ici

1/4 cay kasig tuz

1/4 cay kasigi kabartma tozu

Serbeti igin:

1 cay bardagi urfa yagi (sade tereyag)
1 cay bardagi su

1/2 ¢ay bardag toz seker

Tathinin hamurunu hazirlamak igin; unu derin bir karistirma kabina alin.

Sit, tuz ve kabartma tozu eklediginiz tatl hamurunu bir ¢irpici yardimiyla karigtirarak pirtizsiz bir hal almasini
saglayin.

Krep hamuru gibi akigkan bir hal alan tatl hamurunu oda sicaklijinda 12 saat kadar dinlendirin. (Profesyonel
mutfaklarda uzun tutulan bu sdreyi kendi mutfaginizda kisaltabilirsiniz.)

Hamur dinlendiginde yanmaz yapismaz krep tavasini, bir par¢a sade yagla yagladiktan sonra fazlasini kagit
havlu yardimiyla alin.

Ocaga aldiginiz ve kizdirdiginiz tavaya bir kepge kadar tath hamurunu bogaltin ve tavayi hizlica hareket ettirerek
hamurun ince bir sekilde yayllmasini saglayin.

Yaklasik 1 dakika sonra renk alip, Uzeri g6z g6z olmaya baslayan krep benzeri tath hamurunu, genis bir spatula
yardimiyla ters gevirerek diger ylizinG de ayni sekilde pisirin.

Aralarda kagit havluyla yagladiginiz teflon tavada hazirladiginiz tath hamuru bitene kadar ayni islemi
uygulayarak tim krepleri pisirin.

Servis tabadina aldiginiz krepleri, sogumamalari i¢in Ust Uste dizip, Uzerlerine bir kapak kapatarak bekletin.
Tatlinin serbeti icin; toz seker ve suyu karistirdiktan sonra kiiglk bir tencerede kaynatin. Sade tereyadi olarak
da bilinen Urfa yadini bir tavada, kisik ateste eritin.

Tatli rulolarinin i¢ kisminda kullanmak Uizere ceviz i¢ini mutfak robotunda kiglk parcalar halinde ¢ekin. Ocaktan
aldiginiz sicak serbeti eritiimis yagla karnstirin. )

Pisen tath hamurlarinin ug kisimlarini diizgin rulolar elde etmek igin uzunlamasina kesin. I¢ kisimlarina bolca
ceviz ici serpistirdikten sonra bosluk birakmadan rulo seklinde sikica sarin.

Servis tabadina aldiginiz tathlarin Gzerine sade yagli sicak serbeti gezdirin. Ceviz iciyle birlikte bekletmeden ilik
olarak sevdiklerinizle paylasin.

Not: Tatlyi ceviz ici yerine toz Antep fistidiyla da hazirlayabilirsiniz. Tatliyr kaymak ya da dondurma ilavesiyle
servis edebilirsiniz.
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