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SILLIK (SANLIURFA)

Krep igin:

Un 1-2 su bardagi

Su 0-1 su bardagi

St 1-3 su bardag
Yumurta 1-4 adet
Seker 0-2 yemek kasig
Ceviz 300 gram
Serbeti igin:

Seker 2 su bardagi

Su 2 su bardagi

Sade yag 2-3 yemek kasigi

Krep hamuru 2 farkl sekilde hazirlanabilmektedir.

Un su bulamaci seklinde boza kivami elde edilineeye kadar ¢irpilan hamur, tuzlu su ile yikanarak stizgecgten
slizGlur. Stizgegin Uzerinde sakizimsi bir kisim kalir. Stizgecin altinda kalan daha akici kisim krep hamuru olarak
kullanilir. Krep hamurundan 1 kepge alinir (75 ml) ve tzeri yaglanmig sa¢ ya da teflon tavaya ince bir tabaka
halinde yayilir.

Bir diger yontemde ise, un ve su ile dnce civikga bir hamur hazirlanir. Hazirlanan hamur, igi tuzlu su dolu derin
bir kapta elle ¢irpilarak sakizimsi kismin ortaya ¢ikmasi saglanir. Sakizimsi kisim ayrildiktan sonra diger kisim
krep hamuru olarak kullanilir. krep hamurundan 1 kepce alinir (75 ml) ve Uzeri yaglanmis sac¢ ya da teflon tavaya
ince bir tabaka halinde yayilir. .

Pisirilen krepler iki kisma ayrilir ve tepsiye I. yarisi Ust Uste serilir. Uzerine ceviz dokullr. Sonra 2.yarisi da Ust
Uste serilerek bigcakla baklava dilimi halinde kesilir.

Serbeti icin; Yakmadan eritilen sade yag, sekerli suyun Uizerine ilave edilerek birkag tasim kaynatilir. Koyu surup
kivamina gelen serbet, hazirlanan tepsinin Uzerine sicak sicak dokullr. Tepsinin tzeri 6rtllerek 5-10 dak.
beklenir ve sicak sicak servis yapilir.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 18.09.2024
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